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Utilisation prometteuse du vinaigre dans la

production fruitiere

Une population mondiale croissante couplée a une interdiction toujours plus
importante des produits phytosanitaires implique de trouver des moyens
écologiques d’augmenter la productivité des cultures. Nous proposons quelques
alternatives de traitements écologiques et rentables pour les cultures de fruits et
de légumes.

Plusieurs effets du vinaigre rendent son utilisation dans I'agriculture
potentiellement intéressante. Les effets les plus encourageants sont la
conservation des fruits, la lutte contre la carie du blé ainsi que 'augmentation de
la croissance des cultures. Une conservation des fruits a I'aide de fumigation ou
de trempage dans du vinaigre ménerait a moins de pertes de stockage, et ainsi
a une réduction de perte de revenus pour les agriculteurs. Le seul traitement
possible contre la carie commune du blé est le traitement de semences. Tout
traitement ultérieur n’a pas d’effets sur cette maladie. Il serait intéressant
d’utiliser le vinaigre comme agent de traitement. Il représenterait un moyen
biologique et facile de lutter contre cette maladie, qui du fait des déclassements
du blé, peut mener & de grandes pertes monétaires.

Pulvériser les feuilles de pommes de terre avec du vinaigre pourrait augmenter
le poids des tubercules, résultant en un rendement plus important. L’utilisation
du vinaigre pourrait mener a plus d’indépendance et d’autonomie pour les
agriculteurs, qui pourrait en valorisant les déchets de leur production (fruits non-
conformes et excés de céréales) acquérir plus d’indépendance face aux
producteurs de produits phytosanitaires et nutritifs
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SUR FAIRCHAIN peut étre trouvé ici!

Le projet FAIRCHAIN lancé en 2020 et coordonné par INRAE, développe les filieres alimentaires
intermédiaires dans les filieres fruits et légumes et produits laitiers. Grace a des innovations
technologiques, organisationnelles et sociales et en développant des modéles commerciaux,
FAIRCHAIN permettra aux petites et moyennes entreprises de se développer pour fournir des produits
alimentaires frais, durables et de haute qualité aux consommateurs au niveau régional.
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CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE

Ce résumé de pratique reflete uniquement le point de vue de I'auteur. Le projet FAIRCHAIN n'est
pas responsable de I'usage qui pourrait étre fait des informations qu'il contient. Licence : CC BY 4.0
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